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DER SCHAFSTALL

RESTAURANT | CAFE | CATERING | FEIERN

Ihr besonderes Event mitten
in der Lineburger Heide

FAMILIENFEIERN | HOCHZEITEN | TRAUERFEIERN | GEBURTSTAGE | TAUFEN
KONFIRMATION / KOMMUNION | BETRIEBSFEIERN

Von der ersten Idee bis zum gelungenen Fest begleiten wir Sie personlich.
Wir kiimmern uns um die Planung und Umsetzung, damit Sie Thre Feier
entspannt genieBen konnen. Unser rustikal restaurierter Schafstall und unser
naturbelassener Kaffeegarten bietet [hnen den idealen Rahmen den Alltag zu
vergessen und sich kulinarisch verwdhnen zu lassen. Fiir Thre Feier zu Hause
oder in Threm Betrieb {ibernehmen wir sehr gerne auch das Catering.

Hier finden Sie einige Beispiele fiir unsere Buffets. Natiirlich
stellen wir Thnen auch ein Buffet nach Thren Winschen zusammen.

Wir freuen uns auf [hre Anfrage.
Carla Hoffmann und das Schafstall-Team LASSEN SIE UNS

IHRE FEIER PLANEN!

04187 1072 oder
mail@der-schafstall.de



BBQ BUFFET

FLEISCH & FISCH

Heidschnuckenbratwurst
Gefliigelspie3e
Nackensteak, mariniert vom Schwein

Saibling

GEMUSE & SALATE

Fetakése | Tomate | Zwiebeln im Pédckchen vom Grill
Bratkise
GemiisespieBBchen

3 verschiedene Grillsaucen

Kartoffelsalat und Mayo
Pasta Salat | Rucola | Tomaten | Pinienkernen (vegan)
Couscous | Datteln | Mandeln | Orangen | Radicchio (vegan)
Linsen | Petersilie | Gemiise (vegan)
GrofBer bunter Salat (vegan)
Knusperstangen | Krauterbutter

DESSERT

Beerengriitze mit Vanillesauce
Schokomousse



BUFFET SCHAFSTALL

Knusperstangen | Dip

SUPPE

wird serviert

Karotten Ingwersuppe | Koriander Pesto | Cashewkerne

VORSPEISEN

Hummus | Mariniertes Gemdiise | Oliven
Wraps | Frischkése | Meerrettich | Rauchforelle | Rucola
Rote Bete | gerdstete Saaten | Fetakéise Wormer Art | gerdstete Walniisse

GroBer bunter Salat Himbeerdressing

HAUPTSPEISEN (REGIONSTYPISCH)

Heidschnuckenbraten, geschmort | Kartoffelgratin | Karottengemiise
Saibling im Ganzen aus dem Backofen auf einem Gemiisebett | Rostkartoffeln |

Linsenbratlinge | Wurzelgemdise | Petersilie

DESSERT

Schokocreme Schafstall

Beerenkompott | Vanille Sauce



FINGERFOOD

Heidschnuckenschinken | Pumpernickel | Blauschimmelcreme | Staudensellerie
Couscoussalat | Weckglas | gebackener Tofu | Rosinen | Paprika | Joghurtsauce
Bruschetta | Oliventartar | Tomatentartar | Hummus
Wassermelone | Feta

Heidschnuckenfrikadellen | SiiBer Senf | Saure Gurke

Gemiisequiche
Rosti | Meerrettich | gerducherte Lachsforelle | Rote Bete
Roastbeef Rollchen | Remoulade | saure Gurken
Hiahnchenkeule | kross | scharf
Melone | Heidschnuckenschinken

SpieBchen | mariniertes Gemiise | Mozzarella

Verschiedene kleine Kuchenstiicke (Schoko, Kése, Frucht)



HERBSTLICHES BUFFET

Hausgebackenes Brot und Kriuterbutter
an den Tischen eingedeckt
Kiirbissuppe | Kiirbiskern Pesto | Petersilie

wird serviert

KALTES BUFFET

Hummus | marinierte Linsen | Oliven | Kirschpeperoni
Rote Bete mariniert | Feta Kése | Walniisse | gerdstete Saaten
Waldorfsalat mit Trauben

Wildsalate | gerostete Saaten | Sprossen | Croutons | Preiselbeerdressing

WARMES BUFFET

Wildgulasch | Gnocchi | Wurzelgemiise
Geschnetzeltes vom Huhn / Pute | Champignonrahmsauce | Gemiisereis

Griinkernrisotto | Tomatenjus | Blauschimmelkése | Niisse | Birne | Pastinake

DESSERT

Zwetschgenroster | Milchreis | weile Schokolade | Ingwer

Apple Crumble | Vanille Sauce

Hausgebackenes Brot und Kriuterbutter

an den Tischen eingedeckt



FESTLICHES MENU

VORSPEISE

Hochzeitssuppe

HAUPTGERICHT

Rinderfilet, rosa gebraten | Tomaten mit Feta Creme gefiillt |

Zucchinigemiise | Polenta Taler

Pfifferlinge | Rahmsauce | Tagliatelle | Parmesan | Petersilie

DESSERT

Schokocreme Schafstall | Himbeersauce | Mandel Crunch



SPARGEL MENU

VORSPEISE

Knusperstangen & Dip

Bérlauchstippchen | Croutons | Petersilie

SPARGEL — TISCHBUFFET

Spargel vom Cassenshof | Buttersauce | Petersilienkartoffeln

Lachsforellenfilet, auf der Haut gebraten | Katenschinken

DESSERT

Mascarponecreme | frische Erdbeeren | hausgebackene Amarettini



VEGETARISCHES
BUFFET

KALTES BUFFET

Hummus | Oliven | mariniertes Gemiise
Wraps | Grillgemiise | Wildkrautersalat | Sesamsauce
Rote Bete, mariniert | Feta | gerostete Saaten | Walniisse
Tomatensalat | Zucchini Carpaccio | Basilikum Ol

Bunter gemischter Salat | Croutons | Himbeerdressing

WARMES BUFFET

Aubergine gefiillt | Feta | Peperonata | Oliven | Risoni |

Tomatensugo |Krauterkruste

Linsenbéllchen | Wokgemiise | Bratreis | Curry Kokossauce

DESSERT

Mousse au Chocolat

Quarkcreme | Himbeeren | Zuckerkruste



WINTER BUFFET

VORSPEISE

Knusperstangen | Dip
Rote Bete Siippchen | Meerrettich Sahne

wird serviert

KALT

Rosti | gerducherte Lachsforelle | Meerrettich | Feldsalat
Pumpernickel | Heidschnucken | Blauschimmelkése | Birne
Roastbeefrdlichen | saure Gurke | Remoulade

Hummus | Mohren | Honig | Oliven

WARM

Wildbraten aus den Wormer Wiéldern | Rotkohl | Drillinge
Saibling auf der Haut gebraten | Steckriiben — Birnengemdise
Griinkernrisotto | Tomaten Sugo | Pastinake | Deichkdse

Kartoffel — Gemiuse Gratin

DESSERT

Mascarpone Creme | Mohn | Sauerkirschen | Mandelcrunch
(in Gldschen)

Beerengriitze | Vanillesauce



